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ORGANIZATORI
KAMPOVANJA
U PRIRODI

BOSNA | HERCEGOVINA - SMJERNICE | PROTOKOLI ZA ZDRAVSTVENU ZASTITU OD COVID-19 UTURIZMU

Ovaj materijalmoZete procitati pomjerajucise prema dnu stranice.

Za pregled ovog materijala potrebno je 5 minuta.

Nakon sto procitate materijal molimo da pristupite provjeriznanja kako biste dobilisvoj certifikat o
zavrsenomkursu.

Opce procedure

e Sviradniciu kampu su obavezninositimaskei stalno dezinficirati ruke, i redovito mijenjati
masku



e Utvrditiproceduru doceka gostiju unutarobjekta, ipobrinutise da dezinficiraju ruke prije
ulaska u kamp

e Kamp moZeraditisa maksimalno 50% ukupnih kapaciteta, tijekom odredenog razdoblja, dok
¢e nadleZnipostepeno povecavatitaj procent, u koordinacijisa relevantnim viastima

e Obavezaizradesvakodnevnih izvjestaja, kojiukljuc¢ujusvakodnevnipregled zaposlenika u
smislu mjerenja temperatureiprovjere da nemaju simptome poput kihanja ikaslja. U slucaju
da zaposlenikima neke zdravstvene probleme sprijecitinjihov povratak na posao, osim ako
se ne pribavidokaz da nemaju nikakvu zaraznubolestida nemaju COVID-19virus

Recepcija

Sterilizirati sve objekte, Satore, povrsine, i sve povrsine koje se ¢esto dodiruju najavnim mjestimai
javnimtoaletima svakoga sata uz pomocucinkovitih sredstava za dezinfekciju koje
odobravanadleznainstitucija

(kliknite za novu karticu)

Podizanje svijesti radnika o tome kako se brzo virus moze prosiriti, i koliko je opasan. Takoder, i o
mjerama oprezakoje radnici trebaju primijenitiprije ulaska naradno mjesto

(kliknite za novu karticu)

Osigurati sredstva za odrzavanja kvalitetne higijenei dezinfekcijeruku, i naodgovarajuéi nacinih
rasporediti ukampu, a posebnonaulazimaiizlazima

(pogledajte nastavak stranice)



Dezinfekcija

1. Dezinfekcija svih soba i objekta prije otvaranjauz koristenje odredenih kemikalija iuz
pridrZavanje uputa ministarstva zdravstva

2. Dezinfekcija sobe nakon odlaska gostiju, dezinfekcija svih povrsina, izamjena svih plahti,
navlaka, jastucnicairucnika nakon svake upotrebe

3. Ciscenjeplahti navlakaijastucnica, kao i rué¢nika nakon svake upotrebe, ito na 56°C u
trajanju 20- 30 minuta

4. Zaposlenikojima je dopusten rad moraju bitidobrog zdravstvenog stanja ine smiju bolovati
od kroni¢nih bolesti, i moraju imatiodobrenje ljekara kojeg odobrikompanija

5. Osiguratikvalitetnu ventilaciju u svimsobama i objektima



6. Ne koristiti zapaljiva sredstva za dezinfekciju, poput sredstava u spreju ili koja sadrZe alkohol
u sobamaiobjektima

Restoran i kuhinja

e Hranase sluZi u odredenim prostorijama unutar hotelskog objekta, gdje su restoranski
stolovipostavljenitako da ostavljaju najmanje dva metra izmedu stolova, i jedan metar
izmedu osobeidruge osobe koja sjediza drugim stolom, i odgovaraju e postavitistolove u
slucaju objeda (spojitistolove ako ¢lanoviobitelji objeduju zajedno, uvaZavajucéiodredenu
distancu izmedu njih)

* Radnici kojipripremaju hranu obaveznisu koristiti osobnu zastitnu opremu kao Sto su maske
i kontinuirano trebaju pratiruke (odmahzamijenitimasku ako dode do njene kontaminacije
ili vlaZenja), nositi pokrivala za kosu i bradu, i zastitu za obucu (vrstu koja ne utjeCe na hranu),
kaoiradnuodjecuipregace

e Provjeritistanje filtera i odrZzavati adekvatnu brzinu zamjene zraka u prostoriji

e Dezinficirati restoranske stolove nakon svake upotrebe idonositisol i biber na zahtjev, nakon
dezinfekcije

e Sredstva za dezinfekciju trebaju bitiizvan prostora za pripremu hrane, i trebaju se cuvatina
zatvorenom mjestu

e Postavitiznakove upozorenja u sve objekte kojima se radniciobavezuju na stalnu dezinfekciju
i podsjecaju na pravila razmaka, kao inosenje maski, stalno pranje rukuipomagala

Upravljanje spremistima i skladiStima




e Prije prijema, supervizor treba pripremiti lokacije za ¢uvanje materijala (zamrzivaci, hladnjaci,
suhispremnici), ta mjesta se moraju ocistitii dezinficirati, a oSteceni materijalise moraju
odbaciti

e Zaistovarsa kamiona po dolasku treba koristiti minimalnibroj radnika, uz stalno
pridrZavanje pravila fizicke distance pri cemu je razmak izmedu radnika najmanje 1,5
metara

e Akojesveu skladusa specifikacijama, radnicimogu pocetiistovarrobe, a prostor prijema
mora biti steriliziran i odreden. Prije unoSenja prehrambenih namirnica u skladiste, mora se
uklonitiambalaZa koja se odbacuje, nakon cega se ponovo dezinficiraju rukeistavljaju
sterilizirane rukavice, i roba prevozi Cistim i steriliziranim kontejnerima do unutrasnjeg
skladista

e Supervizorizaposlenitrebaju nositii redovito mijenjatimaske i dezinficirati ruke nakon
svakog istovara odnosno utovara

e Sterilizirati dizalice koje se koriste za transportiutovar materijala i robe prije i nakon svake
upotrebe

e Paketimoraju bitiumotaniu najmanje dva sloja plasticne ambalaZe, a nakon donoSenjau
restoran, ambalaZa se odbacuje

Zavrsili ste pregled materijala. Molimo kliknite na dugme Oznadi

zavrseno i pristupite provjeri znanja kako biste dobili svoj certifikat.




